
Ondertoller Venturini . Evelin Ruben 

L’apertura del nostro piccolo locale è il risultato 

della passione comune per la buona ristorazione  

e per l’antica arte dell’ospitalità. 

Dopo aver trascorso qualche anno immersi  

nelle Dolomiti cadorine abbiamo scelto di tornare  

nella nostra terra natale per metterci in gioco  

e realizzare questo sogno nel cassetto. 

Vi proponiamo una scrupolosa scelta di prodotti 

per portare in tavola genuinità, colore e 

attenzione al territorio e alla stagionalità  

con  la speranza di regalarvi  

piacevoli momenti di convivialità. 



I nostri im
pasti 

IMPASTO CLASSICO    
FARINE DEL MOLINO RACHELLO TIPO 1 E “ALMA BIGA” TIPO 0 DA GRANI ITALIANI

250 GR PER IMPASTO 

LIEVITAZIONE MINIMA 36 ORE 

IDRATAZIONE SUPERIORE AL 60% 

IMPASTO “PALA ALLA ROMANA”   € 4,00 
FARINE DEL MOLINO RACHELLO TIPO 1 E “ALMA BIGA” TIPO 0 DA GRANI ITALIANI 

CON AGGIUNTA DI SEMI (LINO, GIRASOLE E SESAMO NERO) 

400 GR PER IMPASTO 

LIEVITAZIONE SUDDIVISA IN TRE FASI  PER UN TOTALE DI 30 ORE 

IDRATAZIONE SUPERIORE ALL’80% 

IMPASTO “GRANI ANTICHI”  € 2,00 

FARINA DEL MOLINO AGUGIARO E FIGNA (LE 5 STAGIONI) “MIA GRA” TIPO 2 E FARINA DEL 
MOLINO RACHELLO “ALMA BIGA” TIPO 0  

180 GR PER IMPASTO 

LIEVITAZIONE MINIMA 24 ORE 

SOTTILE E CROCCANTE ANCHE GRAZIE ALLA STESURA A MATTARELLO  

IDRATAZIONE SUPERIORE AL 50% 

IMPASTO INTEGRALE  € 2,00 

FARINA DEL MOLINO QUAGLIA “PETRA 9 INTEGRALE” E FARINA DEL MOLINO RACHELLO “ALMA 
BIGA” TIPO 0  

250 GR PER IMPASTO 

LIEVITAZIONE MINIMA 24 ORE 

SAPORE RUSTICO E DECISO, CON NOTE AROMATICHE INTENSE 

IDRATAZIONE SUPERIORE AL 65% 

IMPASTO SEMI DI SESAMO  € 1,00 

UTILIZZIAMO L’IMPASTO CLASSICO E LO IMMERGIAMO INUMIDITO IN UN BLEND DI SEMI DI 
SESAMO BIANCO E NERO, COSì CHE DURANTE LA COTTURA VENGANO SPRIGIONATE NOTE 
TOSTATE RICORDANTI IL POPCORN.  

IMPASTO SENZA GLUTINE  € 3,50 
CI RIVOLGIAMO ALLA PROFESSIONALITà DELL’AZIENDA “SAN FELICI” CHE CI FORNISCE UN 
IMPASTO BASSO E CROCCANTE, CERTIFICATO GLUTEN FREE .  NONOSTANTE Ciò LE POSSIBILITà 
DI CONTAMINAZIONE SONO ELEVATE E QUINDI QUESTO IMPASTO è RIVOLTO SOLO A CHI HA 
UNA LEGGERA INTOLLERANZA, NON PER CHI SOFFRE DI CELIACHIA. 

AGGIUNTE E MODIFICHE COMPORTANO UNA VARIAZIONE DI PREZZO 

COPERTO € 1,80 

ASPORTO € 0,50 



 

Capricciosa 
Polpa di Pomodoro, Fiordilatte, 

Prosciutto Cotto,  

Carciofi, Champignon 
 

Quattro Stagioni 
Polpa di Pomodoro, Fiordilatte, 

Prosciutto Cotto, 

Olive Nere, Carciofi, Champignon 
 

Tonno e Cipolla 
Fiordilatte, Tonno, Cipolla 

 

Formaggi 
Polpa di Pomodoro, Fiordilatte, 

Vezzena, Gorgonzola DOP, 

Rustico del Primiero, Grana  del Tentino a Scaglie 

 

Marinara 

Polpa di Pomodoro, Pomodoro San Marzano,  

Olio all’Aglio, Origano 

 

Calabrese 
Fiordilatte, Olio all’Aglio, Peperoncino 

 

Diavola 
Polpa di Pomodoro, Fiordilatte, 

Salamino Piccante, Peperoni 

 

Romana 
Polpa di Pomodoro, Fiordilatte,  

Acciughe, Capperi 

 

Trentino 
Polpa di Pomodoro, Fiordilatte,  

Salsiccia, Porcini, Rustico del Primiero 

 
€  9.50 
 
 
 
 
 
 
€  10.00 
  
  
 
 
 
 
 €  8.20 
  
  
 
 €  10.50 
  
  
 
 
 
 
 €  6.00 
  
  
 
 
 
 €  6.50 
  
  
  
 €  9.00 
 
 
 
 
 €  9.50 
 
 
 
 
 
 €  11.50 
 
 
 
 
 

P
izze classiche 



 

Crudo e Burrata 
Polpa di Pomodoro, Fiordilatte. 

Dopo Cottura Prosciutto Crudo 24 mesi, Burrata Pugliese 
 

Mortadella e Pistacchi
Fiordilatte, Mortadella IGP Etichetta Blu, 

Stracciatella Pugliese, Granella di Pistacchi 

 

Marinara Evo 

Polpa di Pomodoro, Pomodoro San Marzano, 

Acciughe, Cipolla Rossa, Capperi, Olive Nere, 

Olio all’Aglio OV.ER, Origano 

 

La Regina 

Pomodoro San Marzano; 

Dopo Cottura Mozzarella di Bufala,  

Origano, Olio al Basilico 

 

Bufala Evo 

Doppia Polpa di Pomodoro,  

Cornicione Coperto di Pesto di Basilico. 

Dopo Cottura Bufala, Pomodorini Gialli Semi Dry,  

Olio al Basilico e Origano 

 

Specky 
Polpa di Pomodoro, Fiordilatte, 

Speck Alto Atesino a Julienne, Patate al Forno, Porro. 

Dopo Cottura Grana Trentino a Scaglie 

 

La Gialla 
Polpa di Pomodorino Giallo,  
Pomodorini Gialli Semi Dry Arrostiti. 
Dopo Cottura Mozzarella di Bufala, Olio al Basilico,  
Origano 

 
 

 

 
€  12.50 
 
 
 
 
 
€  12.50 
  
  
 
 
€  12.00 
  
 
 
 
 
 
€  10.50 
  
 
 
 
 
 
€  12.50 
  
  
 
 
 
 
€  12.00 
  
  
 
 
 
 
€  12.50 
 

P
izze speciali 



P
izze v

eg
etariane e v

eg
ane

 
Vegetariana OV.ER 
Polpa di Pomodoro Giallo, Peperoni, Zucchine,  

Melanzane, Cipolla Gialla e Gorgonzola DOP  

 

Parmigiana 
Polpa di Pomodoro, Melanzane, Fiordilatte, Grana Trentino 

 

Semplice MA...  
Cornicione Ricoperto di Pesto al Basilico, Polpa di Pomodoro,  

Pecorino a Scaglie, Pomodorini Gialli Semidry,  

Mandorle a  Lamelle. 

Dopo Cottura  Polvere di Capperi, Basilico e Olio “Cru” del Garda 

 

TraOrti 
Vellutata di Zucchine, Fiordilatte,  

Camembert di Capra Altoatesino,  

Fiori di Zucca, Zucchine alla Julienne, 

Hummus di Pomodori Secchi e Prezzemolo, Patate al Forno.  

Dopo Cottura: Peperoncini Gialli Agrodolci  

 

È Lei 

Focaccia con Olio, Rosmarino e Pecorino a Scaglie.  
Dopo Cottura: Rucola, Pomodorini Rossi Freschi,  
Burrata e Granella di Pistacchi 

   

Veggissima 

Vellutata di Zucchine, Rosmarino, Melanzane, Cipolla Gialla,  

Pomodorini Gialli Semidry, Peperoncino e Olio all’Aglio OV.ER.  

Dopo Cottura: Chutney di Albicocca e Pomodoro e  

Mandorle a Lamelle 

 

Gioia 

Polpa di Pomodoro Giallo,  Peperoni, Cipolla  in  Carpione,  
Zucchine alla Julienne,  
Hummus di Pomodori Secchi e Prezzemolo. 
Dopo Cottura: Pomodorini Rossi Freschi, Polvere di Capperi e Olio 
“Cru” del Garda 

 

Siesta 

Pomodoro San Marzano, Cime di Rapa, Olive,  

Hummus di Pomodori Secchi e Prezzemolo, Pomodorini Rossi. 

Dopo cottura: Polvere di Capperi e Peperoncini Gialli Agrodolci 

 

 

€  11.00 
 
 
 
 
€ 9.50 
  
  
 
 
€ 13.00 
  
  
 
 
 
 
 
€  14.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 13.50 
 
  
 
 
 
€  13.00 
  
 
 
 
 
 
 
€ 13.50 
  
 
 
 
 
 
 
 
€  12.50 



P
izze stag

ionali 
Tola Dolza 
Vellutata di Zucchine, Fiordilatte, Porchetta, Ananas 

Arrosto OV.ER, Camembert di Capra Altoatesino,  

Cipolla in Carpione. Dopo Cottura Pomodorini Rossi  

Freschi e Granella di Pistacchi 
 

Burning Man 

Polpa di Pomodoro, Fiordilatte, Cornicione Ricoperto di 

Vellutata di Zucchine, N’Duja, Salame “Inferno”,  

Ananas Arrosto OV.ER, Rustico del Primiero.  

Dopo Cottura Peperoncini Gialli Agrodolci,  

Polvere di Capperi 

 

Toh!! 

Polpa di Pomodoro, Fiordilatte. Dopo Cottura Bresaola, 

Rucola, Pomodorini Rossi Freschi, Grana Trentino e 

Hummus di Pomodori Secchi e Prezzemolo 

 

Verano 
Vellutata di Zucchine, Fiordilatte,  

Speck a Julienne, Fiori di Zucca, Zucchine alla Julienne 

e Hummus di Pomodori Secchi e Prezzemolo. 

Dopo Cottura Polvere di Capperi e Pecorino a Scaglie 

 

Viulenza 
Polpa di Pomodoro Giallo,  
Cornicione Ricoperto di Pesto al Basilico, Melanzane, 
1/3 N’Duja, 1/3 Salame “Inferno”,  
1/3 Salamino Calabro Piccante,  Cime di Rapa,   
Gorgonzola DOP, Olio all’Aglio OV.ER. 
Dopo Cottura Chutney di Albicocca e Pomodoro 
 

Gertrude 
Fiordilatte, Porchetta,  
Camembert di Capra Altoatesino, Carciofi,  
Cipolla in Carpione,  
Hummus di Pomodori Secchi e Prezzemolo.  
Dopo Cottura Pomodorini Rossi Freschi e Mandorle a 
Lamelle 
 

Gianni Morandi 

Fiordilatte, Porchetta, Patate al Forno, Vezzena,  
Rosmarino. 
Dopo Cottura Pomodorini Gialli Semidry 

 

€ 14.00 
 
 
 
 
 
 
 
€ 14.50 
  
 
 
 
 
 
 
 
€ 15.00 
 
 
 
 
 
 
€ 13.50 
  
  
 
 
 
 
 
€ 14.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 12.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 12.00 











APERITIVI 
Spritz Aperol/Campari/Select                                                                                        € 4,00

Hugo (solo  nel periodo estivo)                                                                                      € 4,00 
Campari Soda                                                                                                                             € 3,50 

CAFFETTERIA 

Caffè espresso “Bontadi”                                                                                                    € 1,30

Caffè decaffeinato “Bontadi”                          € 1,40  

Caffè d’orzo                                                                                                           € 1,40

Caffè con correzione                                                                                                               € 1,80 

Caffè doppio                                                                                                                                 € 2,50

Cappuccino                                                                                                                                   € 1,80

Ginseng                                                                                                                                             € 1,80

Cioccolata calda                                                                                                                       € 3,00

Variazione latte vegetale                                                                                                   € 0,20 

AMARI E GRAPPE  
A partire da € 3,50 

Bar
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